Gastronomijas turisma piedavajums “Livonijas
garsa” ieinteresé Vacijas iedzivotajus ciemoties

85.starptautiskaja partikas, lauksaimniecibas un darzkopibas izstadé “Zala nedela” no 17. lidz
26.janvarim norisinajas Vacijas galvaspilséta Berlingé, kur iedzivotaji un pilsétas ciemini Latvijas
kopstenda varéja nogarsot Latvija gatavotus gardumus, iepazit prasmigus saimniekus,
amatniekus, vairak uzzinat par turisma iespejam Latvija, ari Vidzemé. Par tam vairak
stastija Latvijas lauku tlrisma asociacijas "Lauku celotajs" un Vidzemes planoSanas regiona
parstaves.

Nozimigaja partikas un lauksaimniecibas izstadé Latvijas stenda pulcéjas daudz interesentu, kuri
vasara planojusi doties uz Baltiju un Somiju. Vini labprat uzklausija ieteikumus par to, ko Latvija
interesantu var redzet, kur garSigi paést un kur parnaksnot. Vidzemes planoSanas regiona
parstaves aicinaja izstades viesus ciemoties Vidzemé, informéja par iespéjam atpusties, turistu
mitnu piedavajumu, mudinaja klatiené iepazit gardézu tirisma celu "Livonijas garsa" ar ta cela
posmu Vidzemé un Dienvidigaunija "Taste Hanseatica".

Vidzemes planosanas regiona tlrisma eksperte Lienite Priedaja - Klepere uzsver: “Vacija interese
par Latviju ka turisma galameérki ir loti liela, talab jau pagajuSaja gada “Zalaja nedéla”



iepazistinajam berlinieSus un citu valstu cieminus ar gastronomijas turisma piedavajumu Latvija un
Igaunija “Livonijas garsa”. Vacija ir izcelta ka augsti prioritarais turisma meérka tirgus ari Latvijas
Turisma marketinga stratégija, tapéc izstadé esam jau otro gadu péc kartas, popularizéjot ar
kulinaros celus “Livonijas garsa” un “Taste Hanseatica” un sniedzot savu artavu turistu piesaistei
no Vacijas Vidzeme.”

“Zalas nedelas” viens no galvenajiem tematiem bija klimata parmainas
un to postoso seku mazinasana.

Tas atspogulojas ari izstadé, reklaméjot ilgtspéjigu, videi draudzigu razosanu un dabas resursu
saglabasanu. Vérienigaja pasakuma veiksmigi ieklavas ari “Livonijas garsa” un “Taste Hanseatica”
piedavajums, kur apvienotas viesmilibas pieturvietas - krodzini, restorani, kafejnicas un mazie
partikas razotaji, kas spéj cieminiem no tuvam un talam zemém piedavat cienastu, kas gatavots,
izmantojot paSu zemé izaudzéto un savakto, savienojot senas tradicijas ar jaunam iespéjam. To
var raksturot ka tiru, svaigu un godigu.

Latvijas kopstenda sanakusajiem gardumus nogarsSot un iegadaties piedavaja ari saimnieki, kuri ir
iesaistijuSies gardézu turisma cela “Livonijas garsa”. Vinu vidl no Vidzemes bija uznémums “55
marites” ar arstniecibas augu téjam un bisu drava "Kalnu Medus" ar dazadiem medus
izstradajumiem.

Projekts "Livonijas kulinarais cels" tiek istenots "Interreg Estonia-Latvia"
programmas ietvaros no Eiropas Regionala attistibas fonda (ERAF).

Projekta  kopé€jais ERAF finanséjums - 900 820,65 EUR. Vairak informacijas:
https://ej.uz/Cels_LivonijasGarsa. Sis raksts atspogulo autora viedokli. Programmas vado3a
iestade neatbild par taja ietvertas informacijas iespéjamo izmantosanu.

Informaciju sagatavojusi: Zane Kake, kulinara cela “Livonijas garsa” sabiedrisko attiecibu
specialiste, Vidzemes planoSanas redions, zane.kake@vidzeme.lv, talr.: +371 29334753,
www.vidzeme.lv.


http://www.vidzeme.lv/lv/projekti/livonijas_kulinaraja_mantojuma_balstita_turisma_produkta_izveide_un_popularizesana_livonijas_kulinarais_cels

